TAREA #1 – TERCER GRADO
1. Orientaciones para elaborar la tarea: 
a) Inicia Microsoft Word.
b) Elige Documento en blanco.
c) Anotar su nombre completo. (recordando el uso correcto de la mayúscula al inicio de cada parte de su nombre y el uso de acentos)
d) Digita la siguiente lectura, siguiendo el uso de las mayúsculas y minúsculas:
[image: ]
e) Selecciona tu nombre completo y cambia el tipo de letra, tamaño, negrita, subrayado  y color.
f) En la lectura aplica:
· Toda la lectura: Times New Romans, tamaño 14.
· Al título: Times New Romans, tamaño 20, negrita y subrayado.
· Negrita, cursiva y subrayado a las palabras según el modelo.

1. Orientaciones para guardar y enviar con apoyo de Padres. 
1. Guardar el archivo como: T1-3A-Primer apellido Primer nombre
Ejemplo: T1-3A-Duarte Karla
1. Enviar el archivo a más tardar el lunes 29 de septiembre al correo de la docente duarte.computacion@gmail.com. (no lleva tilde)
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Los sentidos son los medios por los que el cuerpo humano recibe
informacién de su entorno y la procesa para interpretar lo que esté a su
alrededor. Esto lo hace a través de érganos especiales que transforman los
estimulos externos en sefiales eléctricas que son enviadas al cercbro para su
procesamiento y posterior interpretacién.

Los cinco sentidos principales son: Ia vista, <l oido, el olfato, el gusto y el
tacto.

Sentido de la vista

La vista es el sentido que se encarga e captar Ia luz del exterior. A través de la
vista podemos ver lo que nos rodea, los colores, los objetos y su localizacién
con respecto a nosotros.

El érgano que recibe los estimulos visuales es el ojo, actuando como una

cémara fotogréfica con varias lentes que enfocan la imagen en una superficie
sensible a la luz.

Sentido del gusto
El sentido del gusto sirve para identificar los sabores de las sustancias. De esta

forma podemos reconocer si la sustancia es nutritiva o potencialmente dafiina.
El érgano involucrado en el sentido del gusto s la lengua. En la lengua s
localizan las papilas gustativas, donde se encuentran los receptores quimicos

del gusto.




